
 

  

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
  
 

Treffnerstrasse 100   9500 Villach 
Tel. Nr. 0 42 42 - 22 717 

www.nicoletta.at 
mail@nicoletta.at 

 
Öffnungszeiten 

Sonn- & Freiertags von 11:00 – 22:00 Uhr 
Dienstag Ruhetag außer Juli, August und Dezember 

MO, MI, DO von 16:00 – 23:00 Uhr 
FR und SA von 16:00 – 24:00 Uhr 
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ANTIPASTI  

Carpaccio di pesce spada 
Vom geräucherten Schwertfisch, dazu Rucola  

und mit Zitronensaft mariniert. 
(D) 

Carpaccio di manzo 
Rindercarpaccio mit Grana Padano, 
Rucola, Pinienkerne, Hausmarinade. 

(C,G,H,M,O) 

Antipasto misto di verdura 
Gegrilltes Gemüse mariniert mit  

einer leichten Kräuter-Joghurtsauce. 
(G) 

  Mozzarelline alla napoletana 
Babymozzarella mit Oliven, Kapern, 

Cherrytomaten und Basilikum, leicht mariniert. 
(C,G,H,M,O) 

Melanzane alla parmigiana 
Heißes Melanzanitäschchen gefüllt mit 

Tomaten und Mozzarella. 
(F,G,M,O) 

Prosciutto e melone 
Parma Schinken mit Melone. 

 
 Zu jeder Vorspeise servieren wir eine Portion Steinofenbaguette. (A) 

 
 

 

MINESTRE 

Minestrone di verdure 
Italienische Gemüsesuppe, 

Steinofenbaguette und grana padano. 
(A,G,L,O) 

Crema di pomodoro 
Tomatencremesuppe 

(A,O) 
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INSALATE  

Insalata mista 
Gemischter Salat mit unserer 

italienischen Hausmarinade verfeinert.  
(C,H,M,O) 

Insalata mare 
Zarte Shrimps auf gemischten Blattsalaten 

verfeinert mit unserer italienischen Hausmarinade. 
(B,C,H,M,O) 

Insalatona con tonno, olive e cipolle 
Thunfisch, Oliven, Zwiebel auf gemischten Blattsalaten 

verfeinert mit unserer italienischen Hausmarinade. 
(D,C,H,M,O) 

Insalata filetto di pollo 
Hühnerfilet Streifen in Mandelkruste auf gemischten Blattsalaten 

verfeinert mit unserer italienischen Hausmarinade 
(A,C,H,M,O)  

Insalata rucola, grana e pomodorini 
Rucola mit Tomaten und Grana padano 

verfeinert mit unserer italienischen Hausmarinade. 
(G,C,H,M,O) 

 
 

MITILI 

Vongole 
Venusmuscheln in Tomaten-, oder Weißweinsud,  

dazu Steinofenbaguette (A,O,R) 

Cozze e vongole 
Gemischte Muscheln in Tomaten-, oder Weißweinsud,  

dazu Steinofenbaguette (A,O,R) 

Cozze 
Miesmuscheln in Tomaten-, oder Weißweinsud, 

dazu Steinofenbaguette (A,O,R) 
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PASTA 

Spaghetti vongole 
Spaghetti mit Venusmuscheln in Tomaten-Weißweinsud (A,G,O,R)  17,50 

Spaghetti bolognese  
Spaghetti in Fleischsauce 

(A,G,L,M,O) 

Spaghetti aglio e olio 
Spaghetti Olivenöl, Knoblauch 

(A,G) 

Spaghetti carbonara 
Spaghetti in einer Speckrahmsauce 

(A,C,F,G) 

Lasagne al forno 
Lasagne im Ofen überbacken 

(A,C,G,L,O) 

Panzarotti mamma mia  
Mit Speck und Ricotta gefüllte Teigtäschchen in einer                                                   

Speck-Gorgonzolasauce mit Walnusskernen 
(A,C,F,G,H) 

Penne Aurora 
Penne in Tomatenrahmsauce, Parmaschinken 

(A,C,F,G,H) 

Paglia e fieno 
Feine Tagliatelle mit Steinpilzrahmsauce und Trüffelbutter (A,C,F,G,M) 

Tagliatelle caprese 
Bandnudeln mit Tomaten, Basilikum und Mozzarella 

(A,C,G,O) 

Penne all’ arrabbiata 
Penne mit Tomaten,Chilisauce 

(A,G,O) 
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Nicolettas 
gefüllte Calamari 

Calamari “Nicoletta” 
Gefüllt mit Mascarpone, Prosciutto, Spinat, dazu Kräuterbutter 

und Steinofenbaguette 
(A,D,G,M,) 

Calamari “Greca” 
Gefüllt mit Schafkäse, Paprika, Oliven, Prosciutto, Kräutern, 

dazu Kräuterbutter und Steinofenbaguette  
(A,D,G,M) 

Calamari “Hawaii,” 
Gefüllt mit Mozzarella, Schinken und Ananas, dazu Kräuterbutter 

und Steinofenbaguette 
(A,D,G,M) 

Calamari “Variazione” 
Calamari Nicoletta, Greca & Hawaii, dazu Kräuterbutter 

und Steinofenbaguette 
(A,D,G,M) 

 

 

Calamari alla griglia 
Tintenfische vom Grill mit einer 

Knoblauch-Kräuterbutter, 
dazu Steinofenbaguette 

(A,D,G,M) 

Calamari fritti 
Tintenfische gebacken, 

Sauce Tartare  
(A,D) 
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PIZZE 
 

Frutti di mare  Tomatensauce, Mozzarella, Meeresfrüchte, Knoblauch  (A,C,D,F,G,R) 

Agli Ortaggi Tomatensauce, Mozzarella, gegrilltes G emüse, Parmesan  (A,G) 

Berlusconi Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami , Dolce latte  (A,G) 

Calzone  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champi gnons  (A,G) 

Capricciosa  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons, Ar tischocken  (A,G) 

Cipolla  Tomatensauce, Mozzarella, Zwiebel  (A,G) 

Diavolo  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Pfefferoni  (A,G) 

Funghi  Tomatensauce, Mozzarella, Champignons  (A,G) 

Giuseppe Tomatensauce, Mozzarella, Speck, Salami, Z wiebel, Knoblauch  (A,G) 

Hawai Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Ananas  (A,G)  

Margherita  Tomatensauce, Mozzarella  (A,G)  

Medici  Tomatensauce, Mozzaralla, Cherrytomaten, frischer B asilikum (A,G)  

Mephisto (scharf)  Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Pfefferon i (A,G,O)  

Nicola (scharf)  Tomatensauce, Mozzarella, scharfe Salami, Zwiebel, Kapern, Pfefferoni ( A,G,O)  

Nicoletta Tomatensauce, Mozzarella, Mascarpone, Sch inken, Spinat  (A,G,M)  

Prosciutto  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken  (A,G)  

Prosciutto Crudo  Tomatensauce, Mozzarella, Parma Rohschinken, Rucola  (A,G)  

Quattro Formaggi Tomatensauce, vier verschiedene Kä sesorten  (A,G)  

Quattro Stagioni Tomatensc., Mozzarella, Schinken, Salami, Champ., Artischocken, Oliven (A,G) 

Regina  Tomatensauce, Mozzarella, Schinken, Champignons  (A,G) 

Rucola Tomatensauce, Mozzarella, Rucola, Cherrytoma ten  (A,G)  

Salami  Tomatensauce, Mozzarella, Salami (mild ) (A,G)  

Siciliana Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kape rn, Oliven  (A,G,O)  

Spinaci e ricotta Tomatensauce, Mozzarella, Spinat,  Ricotta, Parmesan  (A,G,M)  

Symphonie Tomatensauce, Mozzarelle, Parmaschinken, Cherrytomaten, Rucola, 
Mozzarellakugeln, Gran Padano (A,G)  

Tonno e cipolla Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch , Kapern, Zwiebel  (A,D,G,O)  

Jede Pizza ist auch kleiner erhältlich, abzüglich  1,00. 
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DOLCI 

Sgroppino 
Geeiste Zitronencreme mit Prosecco und Vodka 

(O) 

Gelato Nicoletta 
Hausgemachtes Eis mit Cantuccini und Vin Santo 

(A,C,G,H,O) 

Tiramisu 
Klassisches Tiramisu 

(A,C,F,G,O) 

Crème brûlée à la Josef 
 (C,G) 

Panna cotta 
Gestürzte Sahnecreme (C,G) 

Mousse au Chocolat 
So soll es sein: Voll schokoladig, leicht & locker - 

ein wahrer Schokoladengenuss! (C,G) 

Profiteroles 
Hausgemachtes Profiterol mit Schokoladensauce 

(A,C,G) 

Formaggi misti 
Gemischtes Käsebrett, Steinofenbaguette 

(A,G,H) 

Dolce per l’uomo 
Herrendessert Espresso, 

Grappa und Zigarillo 
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Wir haben für Sie 

noch über fünfzig erlesene 

Flaschenweine in unserer 

Vinothek zur Auswahl, 

diese finden Sie auch 

in unserer Weinkarte! 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
                                          Allergeniformation / Informazioni sui allergeni / A llergy information 

 
A Glutenhaltige Getreide / Glutine / Gluten F Soja / Soia / Soy M Senf / Senape / Mustard 
B Krebstiere / Crostacei / Crustaceans G Milch / Latte / Milk N Sesamsamen / Sesamo / Sesame 
C Eier / Uovo / Egg H Schalenfrüchte / Cariossidi / Edible Nuts O Sulfite / Solfiti / Sulphites  
D Fisch / Pesce / Fish L Sellerie / Sedano / Celery P Lupinen / Lupini / Lupines  
E Erdnüsse / Arachidi / Peanuts  R Weichtiere / Mitili / Molluscs 

 
 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Gerichte 
können neben den gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, 

die im Produktionsprozess in der Küche verwendet werden. 
 

Nella composizione delle nostre specialita´possono essere presenti 
eventuali tracce di materie prime contenenti altri allergeni. 

 
Despite careful preparation of our dishes there may be traces of these products 

due to the production process in the kitchen. 


